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現　　場：通所リハビリテ―ションひかり                

献立種類：常食( 個別献立 )

期　　間：2022/2/1～2022/2/28

*材料の仕入れの都合により、献立が一部変更になることがあります。
ｴﾈﾙｷﾞｰ  570kcal

ｴﾈﾙｷﾞｰ  615kcal ｴﾈﾙｷﾞｰ  582kcal ｴﾈﾙｷﾞｰ  560kcal ｴﾈﾙｷﾞｰ  551kcal

ｴﾈﾙｷﾞｰ  592kcalｴﾈﾙｷﾞｰ  610kcalｴﾈﾙｷﾞｰ  567kcalｴﾈﾙｷﾞｰ  584kcalｴﾈﾙｷﾞｰ  677kcal

ｴﾈﾙｷﾞｰ  582kcalｴﾈﾙｷﾞｰ  595kcalｴﾈﾙｷﾞｰ  584kcalｴﾈﾙｷﾞｰ  582kcal

ｴﾈﾙｷﾞｰ  580kcalｴﾈﾙｷﾞｰ  585kcalｴﾈﾙｷﾞｰ  574kcalｴﾈﾙｷﾞｰ  564kcal
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